What's cooking in Berlin?

BERLIN BORJAR ANTLIGEN VAKNA.
DEN TRASSLIGA EKONOMIN HAR
LANGE AVSPEGLATS PA KROG-
SCENEN MEN NU DYKER DET
PLOTSLIGT UPP FLERA ROLIGA OCH
SJALVSAKRA RESTAURANGER. En
av de biista dr Restaurant 44 som
haller mycket hog klass med sina
komplicerade menyer och den
prisbelénte unge kocken Tim
Raue vid rodret. Hir giller
flera sorters menyer med olika
tillval som hela tiden édndras.
Den stora ér bést med sina ren-
odlade regionala anor och en
annan dr avantgardistisk med
ovanliga asiatiska ravaror.

Pa Facil arbetar man med
stolthet och enkelhet pa en
hog regional niva, se girna till
att fa ett av borden under det

i T S !
Zoe dr inte bara en hund, det dr en restaurang ocksa.

fantastiska glastaket.

Kolja Kleeberg pa vau i stads-
delen Mitte vurmar for det nér-
producerade och lyckas skapa
internationell kokkonst med
lokala ravaror fran insjoarna och
skogarna i Brandenburgomradet.
Han ér exceptionellt bra nir
han far anviinda alla olika sor-
ters kél och kryddor fran regio-
nen tillsammans med de hundra-
tals olika sétvattensfiskarna.
Teknikerna och presentationerna
ir enkla men kraftfulla och in-
redningen ir hipnadsvickande
vacker med Bauhausstolar och
morkt ddeltrd. En restaurang
som spelar i den hégre interna-
tionella divisionen.

Det dr for Gvrigt i samma om-
rade, Mitte, som utvecklingen

gar snabbast just nu. Runt nyar
dppnade Shiro i Shiro, som trots
sitt japanskt klingande namn
faktiskt serverar medelhavsin-
spirerad mat, fast med sma
asiatiska inslag hir och dir. En
perfekt hummerférritt med en
perfekt briserad grismage ser-
veras exempelvis med en sked
mangosorbet och dert gors rik-
tigt bra. Den Gverdadiga miljon
lockar, allt &r blandvitr fast inte
minimalistiskt utan med ny-
rokokostolar i kornblatt som
ger miljén en hog kitschfaktor.
Elton John kommer art trivas
utmaérkt har.

Ent stenkast darifran hitar
man Kochlust. en vilsorterad
bokhandel dar alla titlar handlar
om mart, restauranger eller vin.

Liéngst in finns eu fullfjadrat kok
dir stans béttre kockar haller
kurser och provningskvillar.
Books for Cooks i londonska
Notting Hill dr en uppenbar in-
spirationskilla. Néstan bredvid
ligger gamla Monsieur Vuong,
den lilla vietnamesiska krogen
som alla kinner till, och som
i dag kinns lite trortare dn sitt
spénstiga rykte. Bértre lagbudget-
chic asiatisk mat dter man da
runt hérnet pa Zoe. Har har
man forvirrande nog tva kok;
emr asianskt och et medelhavs-
inspirerat. men man tllater ald-
rig fusion. Kul stalle om man
will 212 bra mellan shopping-
rundorna och inte har nigot
ot & asarens hund Zoe,
kanske mar om par stolta varv
i massalen. Modefolket samlas
har sent pa kvallarna.
Sesinamna har ocksa en fan-
tasssks bra kantonesisk restau-
rans. Good Friends, som maste
w&ra en av de birtre i norra
Exsopa. Den dr inte modern
elier sasterlandskt anpassad

- mman waldigt traditionell sd prova

de musenariga dggen med
acter, chi-chi-kycklingen

| eler kanske sjogurka med fisk-

=¢ och svamp. Hir rider en

; hﬁh kinesisk hogljudd och

“salkomnande stimning.



De tyska vinerna maste man
passa pa att testa sig igenom
nir man ér i Berlin, manga ér
av hog kvalitet och ofta nistin-
till omdjliga att hitta utanfor
Tyskland. Ga géirna till restau-
rang Weinstein diir man serverar
mycket glasvis. Urvalet av ries-
ling dr enastaende och vill du
képa med dig hem fran butiken
funkar det ocksa. De gor enkel
men bra regional mat. De sma
tallrikarna med vad som
beskrivs som tyska tapas ér
perfekta komplement till alla
vinglas som dukas fram.

En av de fridmsta vinbutikerna
heter Planet Wein och ligger pa
baksidan av Hilton i Mitte. Kun-
niga sommelierer med passion
for tvska och franska viner
driver butiken som édven haller
regelbundna avancerade prov-
ningar. Men den stiligaste och
kanske mest vilsorterade vin-
baren dr Rutz vars viggar dr
tickta av flaskor. Sortimentet
bestar av Gver 1 000 sorter, dven
hér med tyngdpunkt pa Tysk-
lands prestigeproducenter men
ocksa med ett bra urval fran
ovriga Europa. Allt kan kopas
som take-away cller 6ppnas pa
plats och da till en uppkorknings-
avgift om 15 euro per flaska.

Vil utvalda viner hittar man
ocksi pa KaDeWe men de flesta
kommer hit fér den enorma de-
likatessavdelningen. Bra utbud
av oljor, vindgrar, korvar och
ostar men undvik den smatrista

| heta stadsdelen Mitte ligger Vau dir Kolja Kleeberg basar i kdket.

champagnebaren och de turist-

ga sma restaurangerna pa femte
vaningen. Galeries Lafayette,
designat av Jean Nouvel, har

en bra deliavdelning med ett
oemotstandligt épicerie och en
fantastisk fransk slaktare som
skulle kunna fa vem som helst
att vilja flytta till Berlin bara for

att kunna képa med sig bra kott

hem om kvillarna.

Austeria Brasserie dr en gan-
ska nyéppnad ostronbar. Bra
forvisso, men inte sa unikt och
roligt som hypen gor gillande,
endast fyra sorters ostron tyvirr.
Ett roligare stélle att bestka ér
d4 Berliner Kaffeerdsterei som ir
ett elegant café med en extremt
vilsorterad butik med allt inom
kaffe, choklad och te. Absolut
virt ett besok.

Den utan tvekan biista ut-
sikten i stan far man fran 17:¢
vaningen pa helt nyéppnade
Solar. Restaurangen serverar
kompetent internationell mat
och cocktailbaren en vaning
upp dr Berlins just nu mest
spektakuldra. Bara hissfirden
upp kinns som att medverka
i en scen ur en sci-fi film.

Gastro-Rallye dr nagot som
borde finnas i alla storstidder.
Den lilla firman Berlinagenten
specialiserar sig pa guidade
turer genom Berlins bittre
restauranger. Exempelvis kan
man kora ett femriitters Gastro-
Rallye dér varje ritt dts pa olika
stilllen. Kan man tinka sig en

bittre present nédr man besoker

en ny stad?

Martias Kroon

Austeria Brasserie
Kurfiirstendamm 184,
©+49 30-881 84 61.
Berlinagenten
Paul-Robeson-Strafe 39,
©+49 30-437 207 01,
wew.berlinagenten.con.
Berliner Kaffeerdsterei
Uhlandstrafle 173,

©+49 30-886 779 20,

wuww.berliner-kaffeeroesterei.de.

Facil Potsdamer Strafe 3,
©+49 30-590 051 234,
www. facil-berlin.de.
Galeries Lafayette
Franszdsishe Strafie 23,
©+49 30-209 480,
wawww.galeries-lafavette.de.
Good Friends Kantstrafse 30,
@©+49 30-313 26 59,

seavze.restaurant-goodfriends.de.

KaDeWe

Tawentzienstrafle 2r-24,
©+49 30-212 10,

wwew. kadewe. de.

Kochlust

Alie Schonhauser Strafle 36—37,
©+49 30-246 388 83,
wevze.kochlust-berlin.de.
Monsieur Vuong

Alte Schonhauser Strafie 46,
©+49 30-308 726 43,
wewrenonsieurvuong.de.
Planet Wein Mo/lirenstrafle 30,
©+49 30-204 541 I8,

waww. planet-weinhandel.com.
Restaurant 44 Swissotel
Augsburger Strafle 44,
©+49 30-220 100,

wavw. berlin.swissotel.com.
Rutz Chausseestrafle 8,
©+49 30-246 287 60,
weww.rutz-weinbar.de.

Shiro i Shiro
Rosa-Luxemburg-Strafle 11,
®+49 30-970 047 90,

v, shivoishiro.com.

Solar Semnannstrafle 76,
©+49 163-765 2700,
wewww.solarberlin.com.

Vau Jagerstrafle 54—55,
©+49 30-202 97 30,
www.vau-berlin.de.
Weinstein

Lychener Strafie 33,

©+49 30-441 18 42,

och Mittelstrafe 1,

©+49 30-206 496 69.

Zoe Rochstrafie 1,

©+49 30-240 456 35,
wawew.zoe-berlin.de.

Restaurant 44 finns pa imponerande Swissotel Berlin vid Kurfiirstendamm.



