Af Peter Fredberg

enrik Tidefjird er svensker og kal-

der sig selv en glad og eventyrly-

sten m‘md med smag im kulturel-

le og kulinariske oplo\clsel Efter en

’Qlll‘(t‘}\I\t‘ i London og Barcelona havnede

_han i Berlin, hvor han i 2003 fik en god
idé: "Gastro-Rally”,

En E.Ie,tmn(mml\ adventure-tour gen-
nem bydelene Mitte og Prenzlauer Berg i
det gamle @stberlin. Hvor man spiser for-
ret i én restaurant, hovedret i en anden,
dessert i en tredje — ja. op til fem retter i
|ige si mange restauranter.

Vi bliver samlet op pd& U-Bahn
Rosenthaler Platz foran apoteket. Pa
vores vandring forteller guiden om kvar-

teret, som ungtelig har oplevet lidt af

hwvert op gennem historien. Under kom-
munismens ig et trosteslost arbejder- og
fabrikskvarter, som efter murens fald er
blevet renoveret og i dag glimrer med et
hav af restauranter og caféer, gallerier.
teatre, trendy toj- og skobutikker og et
cool natteliv. Jo, det er i gst, det sner.

"Berlin er en spaendende fusion af alle
verdensdele og temaer, men man skal
vide, hvor man skal gi hen for at fi det
optimale udbytte. Folk, der rejser meget,
vil gerne uple\e andet og mere end bare
at stte sig rundt om et bord i en restau-

ant. Vi l)llﬂj_‘{‘ vore kunder et skridt
videre, bag kulisserne og veek fra hovedat-
traktionerne. Ingen europwiske byer
syder og bobler mere end Berlin. Den
udstriler initiativ, kreativitet og individua-
lisme, og turisttallet boomer,” siger
Henrik Tidefjiird.

Kc)nu'pt(t med en gastronomisk ople-
velsestur er ogsd kendt i Bruxelles, og
Take Off giver idéen videre til potentielle
danske igangswttere. Hvorfor skulle det
ikke ogsi blive en succes i Kgbenhavn?
Det hippe miljp omkring Istedgade og

Vesterbrogade — miske med en dF\hkk&l'
til Ngrrebro - er lige stedet.

I Prenzlauer Berg finder man stadig en
stemning fra for muren.

Henrik Tidefjird taler fire sprog, har
tre-fire freelancere ansat i sit firma
(www.berlinagenten.com) og har de sidste
to ar opbygget et stort internationalt net-
vaerk af Lunde ;

"W-Imbiss™ hedder det forste sted, vi
dropper ind. Det ligger i detdi'llt'l'ld.“(*t‘
og har canadisk mdvhd\ er. Syner ikke af
meget, men den ll‘l[[l:aklI]Spll‘(’l(‘dt’ naan-
pizza bagt i tandoori-ovn er velsmagende.
Sogreesjuicen mi de godt beholde.

Vi fortsetter til Vino e Libri i Tor-
strasse, en italiensk restaurant med biblio-
tek, hvor man kan line boger med hJem
Sa har man oplevet dét med. Verts-
familien er fra Sardinien. Den charme-
rende ¢'s specialiteter setter fingeraftryk
pa menu- og vinkortet. Fl'emr.memle
pasta og dddw]\md hyggelig tltnl()\ld:'lf_‘{}u
absolut anbefalelsesy: &'1(]11_1

Pi vej mod den tredje og sidste restau-

rant pi vores rally i \lltte forteller gui-
den, som hedder Tim og er htlldt‘lt‘ndt’.
om krigens gru og peger pi skudhullerne
i facaderne.

Vi setter punktum i det hippe ZOE
Berlin i Rochstrasse med en chokolade-
dessert. Restauranten er holdt i en kolig
og lidt kedelig minimalistisk stil i rahvide
farver uden vegudsmykning. Det nye,
smarte in-sted for TV- og filmfolk og
andre, der gerne vil ses.
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